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Hinter der Marke Fiirst Carl steckt ein Familienunternehmen, das heute
noch von den Nachfahren des Namensgebers, Feldmarschall Carl Philipp
Fiirst von Wrede, gefithrt wird. Bis zum heutigen Tag ist es bei den Fiirsten
von Wrede Tradition, dass der erstgeborene Sohn den Namen ,,Carl” trigt
und so gibt es bereits den 8. , Fiirst Carl®

Doch zuriick zur Geschichte. Unser erster ,,Fiirst Carl® war eine herausra-
gende Personlichkeit des 19. Jahrhunderts in Bayern. Seine steile Karriere,
Erfolge und Bekanntheit sind auf seine militdrischen Verdienste zuriickzu-
tithren. Im Jahr 1815 erhielt der Fiirst das Schloss Ellingen und seine An-
lage sowie Wald und Landereien vom damaligen Bayerischen Konig Max I.
Joseph als Thron- und Mannlehen.

Dies war der Beginn der Geschichte eines Ellinger Fiirstenhauses und einer
Schlossbrauerei in fiirstlichem Besitz. Das Schloss befindet sich heutzutage
im Besitz des Freistaats Bayern, die Brauerei hat die Familie jedoch behal-
ten und braut hier seit tiber 200 Jahren ihre Biere.

Fiirst Carl ist weit mehr als eine Brauerei. Das Unternehmen hat sich tiber
die letzten 200 Jahre weiterentwickelt. Zu Fiirst Carl und dem aufSerge-
wohnlichen Ellinger Denkmal gehoren auch das Braustiiberl mit einem der
schonsten Biergdrten Bayerns, der Brauladen mit allen Fiirst Carl Getran-
ken und ausgesuchten regionalen Kostlichkeiten, die
Sommerrodelbahn sowie die Adventure Golf Anlage bei Pleinfeld.

Und wie geht die Geschichte weiter?



Fiir die Zukunft stellen wir uns Fiirst Carl als nachhaltiges Unternehmen vor.
Dafiir haben wir bereits die Weichen gelegt: regionale Lieferanten fiir Rohstofte
und Zutaten, energie-effizientes Brauen, nachhaltiges Wirtschaften im Forst, der

bereits PEFC zertifiziert ist. Auf diesem Weg wird die Geschichte weitergehen.

Und das Wichtigste sind die Menschen, die zu Fiirst Carl gehéren und diese Ge-
schichte weiterleben. Sie sind diejenigen, die jeden Tag mit all ihrem Herzblut
und Engagement alles geben, damit Sie in unsere mérchenhaft schone Welt ein-
tauchen, das beste Bier geniefSen und die schonsten Momente erleben konnen...

Sie treffen sie tiberall dort, wo Sie mit unserer Fiirst Carl Welt in Beriihrung
kommen. In der Brauerei, im Bréustiiberl, im Biergarten, im Brauladen, in den
Biiros, den fiirstlichen Stallungen, den Werkstitten, dem Lager, an der Sommer-
rodelbahn und beim Adventure Golf.

-

Wir von Fiirst Carl freuen uns, Sie bei uns begriiBn zu diirfen !

- o o . B ‘
Furst Carl erleben:
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BRAUSTUBERL

»Bier braucht Heimat® war der urspriingliche Gedanke, aus dem ehe-
maligen Schalander, dem Brotzeitraum der Brauer, ein Braustiiberl ent-
stehen zu lassen. Was bietet sich auch mehr an, wenn man an der Quelle

des guten Bieres sitzt und einen der schonsten Biergédrten Bayerns vor

der Tiir hat.

Das Konzept ist sehr einfach: Frankische Kulinarik und Fiirst Carl Biere
frisch vom Fass. Bei schonem Wetter dabei unter den Kastanien mit
Blick auf die Ellinger Residenz die Seele baumeln lassen...

Wir sind stolz, zusammen mit unseren Lieferanten Teil des Regional-
buffets zu sein. So erhalten wir die besten Zutaten aus der Region und
bringen durch kurze Wege das Frische aus Franken in unseren Kochtopf.

Schlossstrafle 6 - 91792 Ellingen - 09141 / 978 66
Informationen und Offnungszeiten unter
www.fuerst-carl.de






UNSERE FRANKISCHEN SCHMANKERL
WIE ZU GROSSMUTTERS ZEITEN

Rinderbriihe (a,c,g,i) 590€
Mit Semmelkl6Bchen

Krautfleisch mit Merkendorfer Sauerkraut (a) 11,80 €
Dazu Bauernbrot

Rindergulasch im Kessel geschmort (a) 16,80 €
Dazu Bandnudeln

Fleischkiichle mit Kartoffel-Gurkensalat (a,c.g) 12,80€
Und Rahmwirsing

Ochsenbraten (2,a,k,m) 19,80 €
Mit Kartoffelknodel und Blaukraut

Krautwickel aus dem Backofen (a.c) 16,80 €
Mit Salzkartoffeln und Karottengemiise

Apfel-Pfannkuchen (acg) 7,80€
Mit Puderzucker und Beerengarnitur

Apfelkiichle (a.cg) Ty i) 9.60€



VORSPEISEN & BROTZEITEN

Frittatensuppe (a,c.g,i) 590€
Rinderkraftsuppe mit Pfannkuchenstreifen
Bayerischer Wurstsalat (3,a,k) 10,90 €
Mit frisch gebackenem Bauernbrot
Schweizer Wurstsalat (3,a,g,k) 11,90 €
Mit frisch gebackenem Bauernbrot

Brauerei-Gedeck (3,8,a,g) 11,80 €

Brotzeit mit Obazda, Griebenschmalz
und Salatgarnitur

Frankische Bauernschinkenplatte (2,9,14,a,) 14,00 €
Reichlich garniert, mit Brot und Butter
Sudtiroler Brotzeitteller (2,9,14,a,g) 15,00€
Reichlich garniert, mit Brot und Butter
Bayerischer Obazda (3,8,a,g) 10,80 €
Mit Brezn
HAUPTSPEISEN
Ellinger Schlossbraten (5,a,g,i) 16,80 €
Geschmorter Schweinsbraten in Dunkelbiersauce mit Kartoffelknédel
Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Dunkel
Schnitzel Braumeister Art (a,c,ik) 16,80 €

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Kartoffelsalat oder Pommes frites

Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Schlossgold



Frankisches Cordon Bleu (a,c,g;i k) 17,60 €

Schweinsschnitzel in Edamer und frankischem Kochschinken paniert mit
Kartoffelsalat oder Pommes frites
Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Schlossgold

Typisch frankische Bratwurst (14,a,k,m) 11,80 €

1 Paar Bratwiirste mit Sauerkraut & Brot oder Kartoffelsalat
Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Kellerbier

Frankischer Tafelspitz (g,h,i) 17,80 €

Gekochtes Rindfleisch mit Petersilkartoffeln, Meerrettichsauce
Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Urhell

Traditionelles Krustenschaufele (3,5,a,g,i) 17,80 €

Schweineschulter in Dunkelbiersauce mit Kartoffelknodel
Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Dunkel

Knuspriges Backhendl (a,b,c.d,g,k) 18,80 €

Gebackene Hahnchenbrust mit Kernol und Kartoffelsalat
Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Schlossgold

Bunter, prachtiger Salat (a,b,c,d,g k) 9,90€
garniert mit Rinderfiletstreifen 17,80 €

Garnelen 16,80€

Schinken und Kase 12,60 €

Kleiner bunter Salat (ab,c,d,g) 4,90€
Krautsalat (2,3,)) 3,00€

Merkendorfer Sauerkraut 3,00€



VEGETARISCH & VEGAN

Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Schlossgold oder Urhell (a)

Schlutzkrapfen mit Spinat und Ricotta gefiillt (a,c.g,i.k) 12,50€
Dazu Nussbutter

Herzhafte Ravioli (a,c,gi k) 12,50€
Geflillt mit Schafskase und Birnen in Barlauchsauce

Kéasespatzle (a,c.g) 10,80 €
Mit Bergkase und Rostzwiebeln

Spaghetti (7 vegan () 11,80 €
Mit Gemisestreifen und Kirschtomaten

NACHSPEISEN

Unsere Bierempfehlung: Fiirst Carl Schlossgold oder Dunkel (a)
Kaiserschmarren mit Apfelmus (5,11,a,c.g) 9,90€

Bauernhofeis (8,11,c.g) Kugel 2,30€
Erdbeere, Vanille, Schokolade

Kuchenspezialitaten aus der Ellinger Backerei Specht
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SCHLOSSBRAUEREI
ELLINGEN

Seit iiber 200 Jahren wird in Ellingen Bier gebraut. Natiirlich hat sich
einiges tiber die Jahre verdndert.

Wir brauen heute mit einer high-tech Anlage in unserem blauen, mo-
dernen Sudhaus, danach géren und reifen die Biere wie schon seit Jahr-
hunderten in den historischen Gewolbekellern der Schlossbrauerei. Das
Ergebnis ist hohe Braukunst. Diese beherrschen unsere Brauer, denn sie

verstehen ihr Handwerk und beweisen es immer wieder aufs Neue.

Kurze Wege zu unseren hochwertigen und ausgewdhlten Rohstoften
kennzeichnen uns aus. Das Brauwasser kommt aus unserem eigenen
Brunnen, der Aromahopfen aus Ellingen und das Malz aus Pappenheim,
von der Familienmalzerei Wurm. Die Hefe, die bekanntlich ,,das Bier
macht®, wird von unseren Brauern als Reinzucht kultiviert und ist fiir
das gute Fiirst Carl Bier verantwortlich.

Nach mehrwochiger Lagerung kommen Bierliebhaber dann endlich in
den Genuss, die erstklassigen und vielfach pramierten Fiirst Carl Biere
zu probieren.

Schlossstrafle 10 - 91792 Ellingen - 09141 / 978 0
Weitere Informationen unter

www.fuerst-carl.de



SCHLOSSBRAUEREI
ELLINGEN

EXPORTSCHLAGER

Fiirst Carl SCHLOSSGOLD (a)

Ein vollmundiges, harmonisches
und feinaromatisches Lagerbier




DIE FURST CARL BIERE
DER SCHLOSSBRAUEREI ELLINGEN

Fiirst Carl Probier-Quintett (a) 5x0,11 8,30€
Schlossgold, Dunkel, Urhell, Kellerbier, Pils

SCHLOSSGOLD Export vom Fass (a) 0,501 3,90€
Stammwiirze 12,7 °P, Alk. 5,1 Vol -% 0,301 3,30€

Mit Stolz trdgt unser Export den Namen Schlossgold, es ist die Nummer 1 unserer
Schlossbrauerei. Spritziger Antrunk, angenehme Rezenz, runder vollmundiger Kér-
per, im Abgang eine Harmonie aus Siifse und Bittere, die zum Weitertrinken anregt.

URHELL Helles vom Fass (a) 0,501 3,90€
Stammwiirze 11,5 °P, Alk. 4,9 Vol -% 0,301 3,30€

Unser Helles ist sehr harmonisch und perfekt ausbalanciert zwischen den hopfen-
und malzbetonten Aromen. Spritziger Antrunk, leicht-prickelndes Mundgefiihl, im
Abgang feine bittere Noten aus dem Hopfen.

DUNKEL vom Fass (a) 0,501 3,90€
Stammwiirze 11,8 °P, Alk. 5,2 Vol .-% 0,301 3,30€

Unser Dunkel ist eines der besten Dunkel Europas ! Der Lohn: Der European Beer
Star Award in Gold 2014 ! Mild im Antrunk, Aromen von Kaffee und Schokolade
harmonieren mit angenehmer Stifse im Mund und finden einen trockenen Abgang.

PILS vom Fass (a) 0,401 3,60€
Stammwiirze 11,7 °P, Alk. 4,9 Vol -%

Hopfenbetont und feinherb, schlank und elegant: der perfekte Aperitif ! Sehr pri-
ckelnder Antrunk, leichtes, angenehm bitteres Mundgefiihl, im Abgang eine noble
Bittere mit dominierender Trockenheit.

KELLERBIER vom Fass (a) 0,501 3,90€
Stammwiirze 12,7 °P, Alk. 5,1 Vol-% 0,301 3,30€

Unser Keller ist ein Exportbier, das nicht filtriert wurde. Weicher Antrunk mit mil-
der Rezenz, runder vollmundiger Korper, sehr ausgewogenes Bier, im Abgang sind
die Aromastoffe von Hopfen, Malz und Hefe noch gut wahrnehmbar.



MARZEN vom Fass (a) 0,501 3,90€
Stammwiirze 13,1 °P,Alk. 54Vol-% 0,301 3,30€

Unser Mdirzen ist ein Festbier nach Tradition: weich im
Antrunk, entwickelt ein mdchtiges cremiges Mundgefihl
und eine leichte Siifse im Abgang.

ALKOHOLFREIES BIER (a) 0,501 3,90€

Ein bayerisches Helles, das schonend entalkoholisiert wurde. Spritzig im Antrunk,
leicht-prickelndes Mundgefiihl, wunderbar ausbalancierte Aromen von Hopfen
und Malz, vor allem alkoholfrei. Das ist h6chste Braukunst und purer Genuss!

NATURRADLER vom Fass (a) 0,501 3,90€
Das Naturradler wird aus unserem naturtriiben, hellen Lagerbier ~ 0,301 3,30€
mit eigener Zitronenlimonade gemischt. Erfrischend und einfach

nur kostlich! Was gibt es Schoneres, als an einem sonnigen Tag einen Moment der
Unbeschwertheit zu geniefsen?

ALKOHOLFREIES NATURRADLER (a) 0,331 340€

Unser alkoholfreies Bier mischen wir mit naturtriibe Zitronenlimonade. Eine wah-
re Zitrusexplosion, unglaublich erfrischend, schmeckt aber nicht nach einfacher
Limo, sondern nach einem echten Radler!

JODU (a) 0,331 340¢€
Alk. 2,6 Vol.-%

Eine geniale Mischung aus unserem Dunklen Europameisterbier, das 2014 mit
dem European Beer Star in Gold prdmiert wurde, und unserer Bestseller-Limona-
de, der stislich erfrischenden Johannisbeerschorle.



DIE WEIZENBIERE

von unserer Partnerbrauerei GUTMANN IN TITTING

Gutmann Hefeweizen (a) 0,501 4,10€
Gutmann Alkoholfreies Hefeweizen (a) 0,501 4,10€
Gutmann Leichtes Hefeweizen (a) 0,501 4,10€

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Furst Carl Brauwasser still/spritzig 0,501 3,10€
Karaffe Flirst Carl Brauwasser still/spritzig 1,001 5,60€
Fiirst Carl Zitronenlimonade (3) 0,501 3,40€
Furst Carl Orangenlimonade 0,501 3,40€
Furst Carl Apfelschorle 0,501 3,40€
First Carl Cola-Mix (1,3,9) 0,501 3,40€
First Carl Johannisbeerschorle 0,501 3,40€
Fiirst Carl Eistee Pfirsich 0,501 3,40€
CocaCola(1,9) 0,501 4,50€
Coca Cola Zero (1,9,11,12) 0,501 4,50€
Apfel- oder Orangensaft 0,501 3,90€

KAFFEE, TEE & SCHOKOLADE

aus der DINZLER Kaffeerosterei

Tasse Kaffee (9) 3,20€
Kaffee, grof3e Tasse (9) 3,80€
Cappuccino (9,8,) 3,50€
Milchkaffee (9,8,g) 3,60€

Espresso (9) 2,80€



Latte Macchiato (9,8,)
Karamell-Latte Macchiato (9,8,11,fg)
HeiBer Kakao (8,g)

Bio-Tee, Tasse

DIE WEINE

Aus Franken...

Riesling Kabinett trocken (m)
Silvaner Kabinett trocken (m)
Bacchus Kabinett trocken (m)
Domina trocken (m)
Dornfelder trocken (m)
Rotling trocken (m)

Weinschorle (m)

Aus Sudtirol Cantina Tramin Vigneti Delle Dolomiti...

Rosé Wein halbtrocken (m)
Rotwein halbtrocken (m)

Bianco halbtrocken (m)

ZUM APERITIF

Glas Furst Carl Pils (a)

Glas Furst Carl Amber Brut (a)
Glas Sekt oder Sekt Orange (m)
Pilserol (unser Hausaperitif) (1,10,a)
Aperol Spritz (1,10,m)

Limocello-Spritz (m)

0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201

0,201
0,501

0,201
0,201
0,201

0,301
0,301
0,101
0,201
0,201
0,201

3,90€
4,60€
3,90€
3,20€

520€
520€
520€
520€
520€
520€

3,50€
520€

6,50€
6,50€
6,50€

3,30€
6,90€
3,70€
490€
6,00€
6,00€



FURST CARL DESTILLATE

Furst Carl Kirschwasser, Waldbeergeist, Pflaumengeist 2cl 3,60€
Furst Carl Aquavit 2cl 3,60€
First Carl Bierbrand 2cl 3,60€
First Carl Sanddornlikér 2cl 3,60€
Furst Carl Apfellikor 2cl 3,60€
Furst Carl Vogelbeere 2cl 3,60€

BRANDE, GEISTER & LIKORE

Obstler, Himbeergeist, Williams-Christ Birne 2cl 3,60€
Hochmoorgeist 2cl 4,00€
Jagermeister 2cl 3,60€
Baileys 2cl 3,60€
Ramazzotti 2cl 3,60€

Zeichenerklarung

1.) Zusatzstoffe

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel,
4 = mit Geschmacksverstarkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwérzt, 7 = mit Phosphat,

8 = mit Milcheiweil3, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit StiBungsmitteln,
12 = enthalt eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpdkelsalz,

15 = Tartrazin (kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

2.) Allergene

a = glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstimme davon sowie Erzeugnisse daraus), b = Krebstiere und
daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischer-
zeugnisse, e = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, f = Sojabohnen und Sojabohnen-
erzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse, h = Schalenfriichte und Schalen-
fruchterzeugnisse (namentlich Mandeln, Haselnlsse, Walnisse, Kaschuntisse, Pe-
canlisse, Paranisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse), i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senfer-
zeugnisse, | = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m = Schwefeldioxid und Sulphite,
n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse



DAS REGIONALBUFFET

Das Regionalbuffet ist eine starke Gemeinschaft von Bau-
ern und Gastwirten sowie regionaler Handwerks- und Ver-
arbeitungsbetriebe in der Region Franken. In den regionalen
Gruppen ,Fréankisches Seenland®, ,Romantisches Franken®,
,Steigerwald Stid“ und ,Rund um Nirnberg“ arbeiten wir eng

S
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sufiriih fasabn

zusammen. Wir Mitglieder bieten unseren Gasten und Kun-  pceiauaLaureer
den ein individuelles regionales und kulinarisches Genusser- -

lebnis. Wir garantieren unseren Gasten, dass der tiberwiegen-

de Anteil der Zutaten fiir unsere Gerichte aus der heimischen

Region stammen und dies jederzeit nachvollziehbar ist.

Unsere Biere

Unser Gefliigel
Unser Fisch
Unser Wild

Unser Obst und Gemiise

Unser Brot

Unsere Kartoffeln
Unser Kraut
Unser Spargel

Unser Eis

First Carl Schlossbrauerei in Ellingen und
Brauerei Gutmannin Titting

Geflligelhof und Hofladen Rebelein in Dettenheim
Goldschmitt’s Fische in Gunzenhausen
aus den heimischen Waldern

Obst- und Gemuisehandler Obermeier in
Schambach

Bauernbrot der Biackerei Specht in Ellingen,
Holzofenbrot der Mausleinsmiihle in Pleinfeld

Kartoffelhof Schmidtlein in Ellingen
Merkendorfer Sauerkraut in Merkendorf
Spargelhof Seubelt in Wassermungenau

Pfahler-Eis vom Werzingerhof in Wernfels / Spalt
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BRAULADEN

Hier prasentieren wir Thnen alle Fiirst Carl Getréinke, die mehrfach
pramierten Biere, Bierschorlen, Limonaden, Destillate und den ersten
Whisky, der in der Brauerei jahrelang im Holzfaf} gereift ist.

Und weil unsere Region so einzigartig ist, gibt es hier auch eine Vielfalt

an erstklassigen Spezialitdten und Kostlichkeiten. Eine Auswahl davon

bietet unser Briauladen und somit auch ein Stiick unserer Heimat zum
Mitnehmen.

Schlossstrafle 10 - 91792 Ellingen - 09141 / 978 33
Informationen und Offnungszeiten unter
www.fuerst-carl.de
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VERANSTALTUNGEN

Unter dem Motto ,,Fiirst Carl Erleben” lassen wir Sie in unsere Welt
eintauchen, fiir Thren personlichen Moment bei Fiirst Carl:

Brauereifithrungen und Bierverkostungen in der Schlossbrauerei.

Hochzeiten, Geburtstagsfeiern, Seminare in den Raumlichkeiten des
Braustiiberls und den historischen Stallungen Marstall und Ochsenstall.

Veranstaltungen an der Sommerrodelbahn in den Raumlichkeiten des
Rodel INN, Biergarten, Terrasse, auch mit Nutzung der Rodelbahn.

Brauereifithrungen und Bierverkostungen:
E-Mail: brauereifuehrung@fuerst-carl.de
Tel. 09141 / 978 30

Veranstaltungen in Ellingen:
E-Mail: veranstaltungen@fuerst-carl.de
Tel. 09141 / 978 30

Veranstaltungen an der Sommerrodelbahn:
E-Mail: sommerrodelbahn@fuerst-carl.de
Tel. 09141 / 978 75
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SOMMERRODELBAHN

Das Highlight in der Region, wenn es um Spiel und Spaf8 geht. Unsere
Sommerrodelbahn liegt nahe der B2 bei Pleinfeld und bietet neben zwei
500 Meter langen Bahnen zum Rodeln auch vier Bungee-Trampoline zur

Unterhaltung fiir die ganze Familie. Die Allerkleinsten lieben unseren

Zwergenspielplatz.

Speisen und Getranke fiir die grofen und kleinen Rodler bieten wir im
herrlichen Biergarten des Rodel INN an, oder auch oben auf der Terras-
se mit Blick auf die Sommerrodelbahn.

Nur bei schénem Wetter gedfinet! S
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ADVENTURE GOLF

Eingebettet zwischen Wiese und Wald ist die Adventure Golf Anlage
einer der schonsten im ganzen Land. Durch 18 Bahnen kann man hier
spielerisch die Region entdecken, der Ball rollt durch die Fiirst Carl
Schlossbrauerei, vorbei an einem typisch franklischen Fachwerkhaus,
entlang des Ellinger Romerkastells, iiber die beriihmte Steinerne Rinne
bis hinunter zum Brombachsee.

Gewerbepark Ausfahrt B2 - 91785 Pleinfeld - 09141 / 978 75
Informationen und Offnungszeiten unter
www.fuerst-carl.de







Alle Informationen rund um Fiirst Carl Erleben
finden Sie unter www.fuerst-carl.de

Follow us

o)()

#fuerstcarlschlossbrauerei

OFHIO
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